Paleni ¢arodéjnic - puvod a historie (Gerpano amiparanoid.blog.cz/0704/paleni-
carodejnic )

Paleni ¢arodéjnic patfi k doposud k velmi zivym zvykum. Filipojakubskéa noc z
30. dubna na 1. kvéten byvala jednou z magickych noci, kdy pry mely zlé sily
veétsi moc nez jindy. O pulnoci pred sv. Filipem a Jakubem, kdy mély zlé sily
moc Skodit lidem, se daly nalézt ¢etné poklady. Aby se hledajici pfed silami
branil, musel mit pfi sobé kvét z kapradi, svécenou kridu a dalsi predméty.
Lidé verili, Ze v povétri poletuje spousta ¢arodéjnic, které se slétaji na sabat.
Proto se této noci rika ,,noc carodejnic”.

Carodéjnice se pred sabatem natiraly kouzelnymi mastmi, s jejichz pomoci
pak mohly na koStatech létat. Takova kostata pry byvala zhotovena z
jasanového dreva, vrbovych a bfezovych proutkd. PFi reji byla volena kralovna
sabatu, ktera potom vladla hostiné a tanci - ,,Carodejnickému kolu" - to se
tancilo pozpatku. Jidla vypadala sice lakavé, ale byla bez chuti a nezahnala
hlad. Nesmél chybét ani kotel piny Zab a hadu stejné jako nadoby s jedy.
Carodéjnice se tu, jak lidé kdysi véfili, s oblibou promériovaly ve viky, psy a
jina zvirfata a vypravély si, co vSechno zlého se jim od posledniho setkani
podarilo lidem natropit.

Carodéjnice vak nebyly jen zIé, téch, které znaly tajemstvi bylin, umély
zahanét nemoci a napravovat zlomeniny si lidé vaZzili. Bylinkarky - vedmy se
vyznaly v tajich prirody. Védély mnoho o pusobeni rostlin, hub, kamendu, kovd,
drahokamdu, ale i barev a vani.

(BENESOVA, Alena. Kouzla a Zerty darodéjky Berty. Praha: JUNIOR, 2004.
Jak takova jezibaba ¢i ¢arodéjnice vypada?

Svou postavou pfipomina JeZibaba polétava obycejnou starenku. Ze
zvilastnich znameni Ize pripomenout velky nos, vyrazné ¢néjici zuby a
rozcuchané sede viasy, které ji za letu vlaji zpod Satku nebo zpod Cepice.
Rozeznat ji od lidské stareny je nejsnazsi prave ve vzduchu. JeZibaba
polétava ovSem neléta za kazdeho pocasi a v kazdé denni dobé€, nejcastéji je
mozno ji v povétri vidét za uplnku, za bourlivych noci.

CINNOSTI

- Namaluj ¢i vyrob svoji Carodéjnici- jak podle tebe vypada a co vSe ma (kosté,
kocku, kotlik)

- Oblekni se jako ¢arodéjnice €i €arodéj a posli nam na skupinku svoji
fotku moc se téSime na malé ¢arodéje a carodéjnice aspon takto na
dalku

- Ataky si muzes upéct s maminkou, babickou i tetou ¢arodéjnické susenky
(recept zde)
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CARODEJNICKE SUSENKY
1 KS VEJCE
1 LZICKA PRDOPECE (PRASEK DO PECIVA)

250G HLADKE MOUKY

120G CUKRU MOUCKA
2 LZICKY SKORICE
100 G MASLA

50G MANDLI

1 KS POLEVA MLECNA COKOLADA

Odvazime si mouku, cukr, zméklé maslo, priddme prasek do peciva, vejce a
mletou skofici. VSechny suroviny smichame tak, aby vzniklo hladké tésto. Tésto
rozvalime na vale a pomoci formicek vykrajujeme kolecka, ktera peCeme na
plechu s pecicim papirem v troubé vyhiaté na 160 °C zhruba 8 minut. Mandle
sparime, oloupeme a prepllime. Po vychladnuti suSenek rozpustime
¢okoladovou polevu dle ndvodu, odstfihneme rizek a pllky mandli lepime
doprostred kazdé susSenky. Po ztuhnuti mandli vytvorime nozic¢ky a paratkem
oCicka. Nechame ztuhnout.



